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Planetenrihrmaschinen D
Edelstahl- Planetenrithrmaschine 20 SIS # 3
It - Standgerat - Elektronisch mit AIA # D

Aufstecknabe

Maschine mit Zubehdransatznabe Typ H (Lieferung
ohne Zubehor).

600160 (DXBE20AXB) Edelstahl
PlanetenrUhrwerk 20 | -
Knethaken, Flachruher,
Besen, elektronische
Geschwindigkeitsregelung
- 230V - mit Aufstecknabe
H; mit Kesselerkennung
und Dual-Schutzschirm

Kurzbeschreibung

Artikel Nr.

Standmodell zum Teigkneten, RUhren und Schlagen.
Motorblock aus

nicht rostendem Material, Gehausekonstruktion aus
Edelstahl, 20 | Kessel aus Chromnickelstahl.
Leistungsstarker, asynchroner 1 kW Motor mit
elektronischer Geschwindigkeitsregelung (10 Stufen
von 30 -180 U.p.M.).

Wassergeschutztes. Kipp- und abnehmbare Schutzblende.
Wasserdichte

(IP55), flache Tastenbedienblende mit 60-Minutentimer
und automatisches Anhalten der Maschine am
Zyklusende. Dauerbetriebstellung. Start-/Stopptaste.
Eine Sicherheitsvorrichtung halt die Maschine an,
wenn der Kessel gesenkt wird. Inklusive Kesselerkennung
flr sicheres Arbeiten (EN454 - 2015). Verstellbar FuRe
fur mehr Stabilitat. Lieferung mit 3 Werkzeugen:
Knethaken, Flachrihrer und Schlagbesen.
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Genehmigunag:

Dito Sama
www.ditosama.de
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Planetenrihrmaschinen

D, 2 :
7 Edelstahl- Planetenrihrmaschine 20 It -
DITO SAMA} ; Standgerat - Elektronisch mit
Aufstecknabe

* RUhrbesen 20 | (verstarkt PNC 653254 O

HauPtmerkmale Konstruktion zum EinrUhren)

» Professionelle RUhr- und Schlagmaschine mitallen | i os - :
Grundfunktionen: Kneten aller Teigarten, RUhren Kit Rader flr XBE/XBM 20/30 Liter PNC 653552 O

=197 ) Planetenrihrwerke
von halbflussigen Produkten, Emulsionen und o . . .
Saucen. e Aluminium Fleischwolfgehause fur  PNC 653720 O

* Wasserdichte Tastenbedienblende mit Timer, 70 mm - H HUB - (inklusive Tasse

Geschwindigkeitseinstellung und Display. Elg?sgawgﬁgfnhggtszsI;Q;%%Ii?w?erpt

» Elektronische Geschwindigkeitsregelung. werden.

* Max. Kapazitat (Mehl mit 60% Feuchtigkeitsgehalt) « Aluminium Fleischwolfeinsatz 70 PNC 653721 O
6 kg, geeignet fur 50- 150 Mahlzeiten je Schicht. mm - Enterprise cut, inklusive CNS

+ Kesselheben und -Senken Uber Hebel mit Messer und 3 Lochscheiben (4,5 mm,
automatischem Stopp, wenn der Kessel oben ist. 6 mm, 8 mm)

 Lieferung mit: + Edelstahlfleischwolfeinsatz 70 mm - PNC 653722 O
-Spatel, Knethaken, Besen und 20 | Kessel. Enterprise, inklusive CNS Messer und
-Option: Kesselhebevorrichtung. 3 Lochscheiben (4,5 mm, 6 mm, 8

+ NEU mit Kesselerkennung (nach DEN454 mm) ) )
Maschinenrichtlinie). Die Kesselerkennung stellt < Edelstahlfleischwolfeinsatz 70 mm - PNC 653723 [
sicher,dassdie Maschinen nicht startet ohne dasder 1/2 Unger, inklusive CNS Messer und
Kessel richtig eingesetzt wurde. 4 Lochscheiben (0, 3mm, 4,5 mm, 8

« DUAL Schutzschirmsystem - vermeidet Mehlstaub. mm)

Mehlschutzabdeckung kann mittels Clippsystem
bei Nichtgebrauch abgenommen werden.

« Abnahmebare Zutaten-Rutsche, fUr das einfache
Einflllen wahrend des Produktionvorganges.

Konstruktion

» Gehause aus Edelstahl.

e 20| Edelstahlkessel.

» Leistungsstarker Motor mit hoher Anlaufgeschwindigkeit.

¢ 10 Geschwindigkeiten von 30 bis 180 U.p.M.
(Planetenbewegung) zur Anpassung an das
ausgewahlte Werkzeug und die Konsistenz des
Produkts.

» Selbst schmierendes Planetengetriebe - Wartungsfrei
* Wassergeschutztes Planetensystem.
* Asynchroner Motor

» DieTeiledes DUAL Schutzschirmsystem (Kunststoff-
und Drahtschirm) sind einfach abnehmbar und
spUlmaschinenfest.

* Einstellbare FURe fUr mehr Stabilitat

Serienmafiges Zubehoér
« 1St. Ruhrkessel 20 | PNC 650121

e 1St. Schlagbesen 20 | (optimal PNC 653109
zum Aufschlagen)

e 1St. Knethaken 20 | PNC 653114

* 1St. Flachruhrer 20 | PNC 653116

Optionales Zubehor

* RUhrkessel 20 | PNC 650121 O

* 10 | Kesselverkleinerung mit 3 PNC 650122 O
Werkzeugen

* Schlagbesen 20 | (optimal zum PNC 653109 O
Aufschlagen)

* Knethaken 20| PNC 653114 0O
e FlachrUhrer 20| PNC 653116 0O

» Passiergerat fur Aufstecknabe H.1 PNC 653187 0O
Propeller, 3 Siebe (1,5-3-6 mm)

« GemuUseschneider far PNC 653225 O
Aufstecknabe H,
Sicherheitsabschaltung und
Rutschkupplung

Planetenrihrmaschinen
Edelstahl- Planetenrihrmaschine 20 It - Standgerat - Elektronisch
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Das Unternehmen behalt sich das Recht auf Anderungen der Spezifikation vor.
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Planetenrihrmaschinen

o Edelstahl- Planetenrihrmaschine 20 It -
DITO SAMA 2 Standgerat - Elektronisch mit
Aufstecknabe

Front Elektrisch

,,\ Netzspannung: 200-240 V/IN ph/50/60 Hz
Anschlusswert: 1.01 kW
Gesamt-Watt 1.01 kW
\ ol \ / Kapazitat:
y 7 Leistung (bis): 6 kg/Zyklen
T W Kapazitat: 20 Liter
] /I I i\ |
Schlusselinformation
AufBBenabmessungen,
Lange: 532 mm
AuBenabmessungen,
Tiefe: 685 mm
AufBenabmessungen,
Hoéhe: 1208 mm
Versandgewicht: 104 kg
Nettogewicht (kg): 95
6 kg mit Spiral Knethaken
Pastetenteig:
- 532mm i Eiwei3 32 mit Schlagbesen
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Edelstahl- Planetenrihrmaschine 20 It - Standgerat - Elektronisch
. mit Aufstecknabe

Das Unternehmen behalt sich das Recht auf Anderungen der Spezifikation vor.
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